
   

 

 
 
FRANCIACORTA  

 
2000 – Berlucchi ’61, Chardonnay – Berlucchi           32,00€ 
2001 – Dosaggio zero – Arcari & Danesi                42,00€ 
2134 – Berlucchi Nature – Berlucchi            48,00€ 
2006 – Saten – Arcari & Danesi            50,00€ 
2135 – Berlucchi Nature Rosè – Berlucchi            62,00€ 
 
 
 SICILIA 
 
1997 – Cuvèe brut, Chardonnay – Terrazze dell’Etna         38,00€ 
1998 – Rosè brut, Pinot nero/Nerello Mascalese – Terrazze dell’Etna       38,00€ 
2021 – Terzavia, Grillo Extra Brut – Marco de Bartoli         38,00€ 
 
 

 GERMANIA 
 
2022 – Riesling Brut – Peter Jacob Kuhn           40,00€ 
 
 
 

FRANCIA 
 
 
2123 – Cremant d’Alsace Rosè – Domaine Allimant Laugner        32,00€ 
2126 – Cremant de Bourgogne Brut, Chardonnay – Pierre Marie Chermette      35,00€ 
2009 – Cremant d’Alsace Brut Zero dosage, Chardonnay/Pinot Noir – Barmes Beucher       38,00€ 

SPUMANTI E CHAMPAGNE 



 
 

CHAMPAGNE 
 
 
1999 – Carte Noir Brut – Jean Paul Deville           65,00€ 
2112 – Oeil de Perdrix Brut – Jean Vesselle           75,00€ 
2120 – Blanc de Blancs “Dame du Lac” Brut – Lancelot Pienne        80,00€ 
2176 – Collection 242 Brut – Louis Roederer          80,00€ 
2179 – Rosè Zero Nature – Sadi Malot           85,00€ 
2109 – Blanc de blancs Nature – Laherte Freres          85,00€ 
2114 – L’Eloquence Blanc de Blancs Extra Brut – Vergnon         85,00€ 
2124 – L’Atavique Extra Brut Grand Cru Nature – Mouzon Leroux        85,00€ 
2115 – Rosè de Meunier Extra Brut – Laherte Frères         90,00€ 
2111 – L’Ouverture Premier Cru, Blanc de Noir – Frederic Savart        95,00€ 
2012 – Shaman Extra Brut Grand Cru – Marguet                    105,00€ 
2226 – Cuvèe Rosè Brut – Laurent Perrier                     110,00€ 
2177 – Shaman Rosè Extra Brut Grand Cru – Marguet                   120,00€ 
2017 – Blanc de Blancs – Ruinart                      140,00€ 
2018 – Rosè Brut – Ruinart                       140,00€ 
2125 – Les Empreintes Brut Nature – Laherte Freres                   140,00€ 
2117 – Rive Gauche Extra Brut – Bereche                     140,00€ 
2173 – Grand Cuvèe Brut 167 Edition – Krug                     320,00€ 
2019 – Cristal 2014 – Louis Roederer                      340,00€ 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

   
 
 
2182 – Rosanera, Nero d’Avola – Marabino (Noto)          28,00€ 
2023 – Piano dei Daini Etna Rosato, Nerello Mascalese – Tenute Bosco (Etna)      30,00€ 
2139 – Tavel Rosè, Grenache/Clairette/Cinsault – Chateau d’Aqueria (Vallèe du Rhône)     30,00€ 
2153 – Chateau Romassan, Mourvèdre/Cinsault/Grenache – Domaine Ott (Provenza)     55,00€ 
2129 – Cerasuolo d’Abruzzo 2016, Montepulciano – Valentini (Abruzzo)                 140,00€ 
 
 
 
 
 

  
 
  

 AUSTRIA 
 
2027 – Zornberg Federspield, Riesling – Piewald          32,00€ 
2026 – Langenlois, Gruner Veltliner – Schloss Gobelsburg         35,00€ 
2028 – Fass 4, Gruner Veltliner – Bernhard Ott          38,00€ 
2029 – Steinriegl, Riesling Federspiel – Prager          48,00€ 
2031 – Rosenberg 2017, Gruner Veltliner – Bernhard Ott         78,00€ 
2030 – Riesling Smaragd “Ried Schutt” 2016 – Knoll         90,00€ 
 

 
 
 

VINI ROSATI 

VINI BIANCHI 



 
GERMANIA 

 
 REINHESSEN 
 
2032 – Riesling Trocken – Wittman            35,00€ 
 

MOSELLA 
 
2033 – Riesling Trocken – Clemens Busch           30,00€ 
2034 – Piersporter, Riesling – Haart            34,00€ 
2035 – Steinreich, Riesling – Ansgar Clusserath          40,00€ 
2036 – Nonnengarten 2015, Riesling – Clemens Busch         42,00€ 
2037 – Grafenberg GG 2015 Riesling – Haart          55,00€ 
2038 – Marienburg GG Farlhay 2015, Riesling – Clemens Busch        82,00€ 
 

MOSELLA SAAR 
 
2183 – Butterfly, Riesling – Weingut Zilliken “Abboccato” 19gr/l        30,00€ 
2184 – Riesling Kabinett – Weingut Zilliken 48gr/l          48,00€ 
2185 – Scharzhof, Riesling 2020 – Egon Müller “Abboccato”                   105,00€ 
2186 – Riesling Spätlese 2020 – Egon Müller 70gr/l                   190,00€ 
 

RHEINGAU 
 

2187 – Jakobus, Riesling – Peter Jacob Kühn          34,00€ 
2039 – Quarzit, Riesling Trocken – Peter Jacob Kühn          48,00€ 
 

NAHE 
 
2188 – Riesling Trocken – Schäfer Fröhlich           35,00€ 
2040 – Vulkangestein, Riesling – Schäfer Fröhlich          45,00€ 



 
 FRANCIA 
 
 LANGUEDOC – ROUSSILLON 
 
2137 – Côte du Roussillon Le Ciste Blanc, Marsanne/Roussanne/Rolle – Domaine Laguerre    35,00€ 
2140 – Corbieres Blanc, Maccabeu/Grenache Gris – Domaine Des Deux Cles      36,00€ 
 
 
 LOIRA 
 
2189 – Muscadet Sèvre et Maine Sur Lie, Melon de Bourgogne – Château De la Gravelle    26,00€ 
2138 – Touraine Blanc “Oisly Fabel Barbou”, Sauvignon – Domaine des Corbillieres     32,00€ 
2190 – Pouilly Fumè, Sauvignon Blanc, Domaine Baron de Ladoucette       46,00€ 
2048 – Saumur L’Insolite, Chenin Blanc – Thierry Germain         50,00€ 
2142 – Clos du Mosny, Chenin Blanc – Domaine de Taille aux Loups       62,00€ 
2047 – Saumur Clos de L’Ecotard, Chenin Blanc – Domaine Michel Chevrè      58,00€ 
2191 – Sancerre Galinot Silex, Sauvignon Blanc – Domaine Gitton Père et �ls       80,00€ 
2051 – Pouilly Fumè “Baron de L” 2018, Sauvignon Blanc – Baron de Ladoucette               130,00€ 

 
ALSAZIA 

 
2136 – Alsace Blanc “Metiss”, Riesling/Pinot Gris/Pinot Blanc – Domaine Bott Geyl     27,00€ 
2052 – Gewurztraminer Turckheim – Domaine Zind Humbrecht        36,00€ 
2193 – Riesling Roche Granitique – Domaine Zind Humbrecht        55,00€ 
2194 – Clos Windsbuhl 2017, Riesling – Domaine Zind Humbrecht                 105,00€ 
 
 JURA 
 
2057 – Chardonnay Terres Blanches – Domaine Rousset Martin         63,00€ 
2054 – Foudre a Canon, Savagnin – Domaine de la Borde Arbois Pupillin       73,00€  
2056 – Chardonnay Gravieres – Domaine Rousset Martin          96,00€  



  
 BORGOGNA 
 
 
2195 – Chablis AOC – Domaine D’elise           35,00€ 
2058 – Bourgogne Vèzelay ”Les Saulniers” – Domaine de la Cadette       45,00€ 
2061 – Macon Cruzille “Les Genievrieres” 1 Cru 2019 – Domaine Guillot Broux      60,00€ 
2196 – Macon Cruzille “Les Genievrieres” 1 Cru 2018 – Domaine Guillot Broux      75,00€ 
2197 – Macon Cruzille “Les Genievrieres” 1 Cru 2017 – Domaine Guillot Broux                  90,00€ 
2198 – Macon Cruzille “Les Genievrieres” 1 Cru 2016 – Domaine Guillot Broux                120,00€ 
2060 – Mâcon Verzè 2020 – Domaine Leflaive          75,00€ 
2199 – Mâcon Verzè 2019 – Domaine Leflaive          85,00€ 
2200 – Mâcon Verzè 2018 – Domaine Leflaive          95,00€ 
2063 – Chablis “Les Lys” 1 Cru 2018 – La Chablisienne         75,00€ 
2201 – Chablis “Les Lys” 1 Cru 2016 – La Chablisienne                   105,00€ 
2159 – Meursault 2016, Domaine Michelot                     102,00€ 
2062 – Pouilly Fuissè 2020 – Domaine Leflaive                    120,00€ 
2202 – Pouilly Fuissè 2017 – Domaine Leflaive                    130,00€ 
2203 – Pouilly Fuissè 2016 – Domaine Leflaive                    150,00€ 
2204 – Auxey-Duresses 2020 – Domaine Leflaive                     110,00€ 
2205 – Auxey-Duresses 2015 – Domaine Leflaive                     150,00€ 
2065 – Meursault “En la Barre” 2014 – Antoine Jobard                   155,00€ 
2144 – Puligny Montrachet 2019 – Domaine Leflaive                   165,00€ 
2064 – Chassagne Montrachet “Chaumees” 1Cru 2018 – Bruno Colin                 170,00€ 
2067 – Meursault Poruzots 1Cru 2019 – Antoine Jobard                   180,00€  
 
 
 
 
 
 
 



 

ITALIA 
  
 
PIEMONTE 

 
2068 – Gavi “Marne Bianche”, Cortese – Le Marne          26,00€ 
2206 – Derthona, Timorasso – Claudio Mariotto          34,00€ 
2071 – Alteni di Brassica, Sauvignon Blanc – Gaja                    130,00€ 
2207 – Gaja e Rey 2017 – Gaja                               340,00€ 
2208 – Gaja e Rey 2016 – Gaja                               360,00€ 
 
 

ALTO ADIGE 
 

2227 – Muller Thurgau – St. Michael-Eppan          25,00€  
2209 – Gewürztraminer – St. Michael-Eppan          27,00€ 
2210 – Sauvignon Fallwind – St. Michael-Eppan          30,00€ 
2211 – Gewürztraminer “Sanct Valentin” – St. Michael-Eppan        55,00€ 
 
 

VALLE D’AOSTA 
 

2141 – Muscat Petit Grain – Grosjean            30,00€ 
2154 – Chardonnay – Anselmet            55,00€ 

 
 
 
 
 
 
 



 
FRIULI VENEZIA GIULIA 

 
2079 – Ribolla Gialla – Necotium            25,00€ 
2080 – Friulano – Necotium             25,00€ 
2212 – Ribolla Gialla – Jermann            36,00€ 
2081 – Miani Bianco, Chardonnay/Ribolla/Friulano/Sauvignon – Miani       58,00€ 
2108 – Vintage Tunina 2019, Sauvignon/Chardonnay/Ribolla/Malvasia – Jermann     75,00€ 

 
 
UMBRIA 
 

2214 – Cervaro della sala 2019, Chardonnay/Grechetto – Antinori       74,00€ 
  
 
 ABRUZZO 
 
2082 – Trebbiano D’Abruzzo 2015 – Valentini                     220,00€ 
2215 – Trebbiano D’Abruzzo 2014 – Valentini                     240,00€ 
2229 – Trebbiano D’Abruzzo 2013 – Valentini                     250,00€ 
 

 
 
 

CAMPANIA 
 

2084 – Greco di Tufo – Ciro Picariello           28,00€ 
2085 – Fiano D’Avellino – Ciro Picariello           28,00€ 

 
 

 
 



SICILIA 
 
ETNA 
 

2086 – Etna Bianco, Carricante – Tornatore           30,00€ 
2087 – Etna Bianco, Carricante – Benanti           30,00€ 
2090 – Etna Bianco “Piano dei Daini”, Carricante – Tenute Bosco        30,00€ 
2089 – Etna Bianco, Carricante/Cataratto – Graci          35,00€ 
2230 – N’ettaro Etna Bianco – Masseria Setteporte          36,00€ 
2092 – Contrada Pietrarizzo, Carricante – Tornatore         38,00€ 
2091 – Ante Etna Bianco, Carricante/Grecanico/Minnella – I Custodi delle Vigne dell’Etna    40,00€ 
2088 – Bianco di 6, Carricante – Palmento Costanzo         40,00€ 
2232 – Contrada Volpare, Etna bianco Superiore – Maugeri        40,00€ 
2216 – Contrada Arcuria 2018 (Nord) – Graci           55,00€ 
2217 – Contrada Cavaliere 2019 (Sud Ovest), Carricante – Palmento Costanzo      55,00€ 
2218 – Contrada Rinazzo 2019 (Est), Carricante – Benanti          55,00€ 
2231 – Frontebosco, Etna bianco Superiore – Maugeri         68,00€ 
2219 – Contrada PC 2019 (Nord), Chardonnay  – Passopisciaro        78,00€ 
2094 – Etna Bianco Superiore “Pietramarina” 2017 (Etna Est) – Benanti                 180,00€  
2228 – Etna Bianco Superiore “Pietramarina” 2016 (Etna Est) – Benanti                 200,00€   
2220 – Etna Bianco Superiore “Pietramarina” 2015 (Etna Est) – Benanti                 200,00€  
 

NOTO 
 

2095 – Eureka, Chardonnay – Marabino           26,00€ 
 

MARSALA 
 

2097 – Vignaverde, Grillo – Marco de Bartoli          26,00€ 
2099 – Pietranera, Zibibbo – Marco de Bartoli          35,00€ 
2100 – Grappoli del Grillo – Marco de Bartoli          40,00€ 

 



 
AGRIGENTO 

 
2102 – Laluci, Grillo – Cristo di Campobello           30,00€ 
2104 – Laudari, Chardonnay – Cristo di Campobello         32,00€ 
 

PALERMO 
 
2105 – Chardonnay “Vigna San Francesco” – Tasca d’Almerita        60,00€ 

 
 
 

NUOVA ZELANDA 
 
2221 – Sauvignon Blanc – Saint Clair            29,00€ 
2222 – Wairu Reserve, Sauvignon Blanc – Saint Clair         55,00€ 

 
 

SLOVENIA 
 
2223 – Malvazija – Blazič             32,00€ 

 
 
 

SUD AFRICA 
 
2224 – Chenin Blanc – Fleur du Cap            30,00€ 
 

 

UNGHERIA 
 
2225 – Tokaji – Disznókö             37,00€ 



 
 

   
 FRANCIA 
 
 
 BORGOGNA 
 
2502 – Hautes Côtes de Nuits 2017 – Domaine Gros Frere et Soeur       55,00€ 
2161 – Bourgogne AOC 2016 – Meo Camuzet          60,00€ 
2160 – Bourgogne “Cuvèe mcmxxvI” AOC 2017 – Domaine Laurent Père et Fils      70,00€ 
2170 – Savigny Les Beaune “Les Marconnets” Premier Cru 2016 – Domaine de la Vougeraie    82,00€ 
2503 – Fixin Vieilles Vignes 2016 – Domaine Humbert Frères                  105,00€ 
2551 – Fixin Vieilles Vignes 2014 – Domaine Humbert Frères                  140,00€ 
2169 – Vougeot Rouge “Clos du Prieurè” Monopole 2016 – Domaine de la Vougeraie               130,00€ 
2106 – Gevrey-Chambertin Vieilles Vignes 2013 – Domaine Harmand-Geoffroy                140,00€ 
2256 – Nuit Saint Georges AOC 2016 – Meo Camuzet Frère & Soeurs                 145,00€ 
2552 – Beaune Marconnets Premier Cru 2009 – Domaine Bouchard                 150,00€ 
2504 – Gevrey-Chambertin Vieilles Vignes 2016 – Domaine Humbert Frères                160,00€ 
2553 – Gevrey-Chambertin Vieilles Vignes 2014 – Domaine Humbert Frères                145,00€ 
2171 – Gevrey-Chambertin 1Cru “Les Combottes” 2011 – Domaine Pierre Amiot                     155,00€ 
2145 – Vosne-Romanèe Vieilles Vignes 2016 – Domaine Dominique Laurent                160,00€  
2148 – Chambolle-Musigny “La Combe d’Orveaux“ 2015 – Domaine Laurent Père et Fils              180,00€  
2554 – Gevrey-Chambertin “Clos du Château” Monopole 2016 – Armand Rousseau                           240,00€  
2167 – Volnay Champans 1Cru 2016 – Domaine Marquis d’Angerville                 240,00€ 
2555 – Gevrey-Chambertin 1Cru “Lavaux Saint Jacques” 2016 – Harmand-Geoffroy                250,00€  
2168 – Morey-Saint-Denis 1Cru “Cuvèe des Alouettes” 2016 – Domaine Ponsot                250,00€ 
          – Échézeaux 2017 – Domaine de la Romanèe-Conti                  Price on request 
          – Échézeaux 2018 – Domaine de la Romanèe-Conti                  Price on request 
          – Romanèe St-Vivant 2017 – Domaine de la Romanèe-Conti                Price on request 
          – La Tâche 2016 – Domaine de la Romanèe-Conti                 Price on request 
          – La Tâche 2014 – Domaine de la Romanèe-Conti                  Price on request 

VINI ROSSI 
 



 
 BORDEAUX  
 
2500 – Chateau Croix Mouton Bordeaux Superior            37,00€ 
2162 – Château Poujeaux Moulis en Mèdoc  2015          88,00€ 
2163 – Château Lafon–Rochet Grand Cru Saint-Estèphe 2015                  120,00€ 
2166 – Château de Fieuzal Grand Famille Quinn 2015                   130,00€   
2164 – Château Giscours Grand Cru Margaux 2015                    220,00€ 
 
 
 RODANO  
 
2506 – Le Temp Est Venu AOC 2018, Grenache/Syrah – Stephane Ogier       30,00€  
2165 – Château de Beaucastel Chateauneuf du Pape AOC – Famille Perrin 2015                195,00€ 
 
 
 LANGUEDOC - ROUSSILLON 
 
2507 – Grange de Pere 2015, Cabernet Sauvignon/Syrah/Grenache – Domaine de la Grange de Pères             345,00€ 
2556 – Grange de Pere 2013, Cabernet Sauvignon/Syrah/Grenache – Domaine de la Grange de Pères             370,00€ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 ITALIA 
  
 PIEMONTE 
 
2512 – Barbaresco Riserva 2012 – Cascina Baricchi          60,00€ 
2150 – Sito Moresco 2017, Cabernet Sauvignon/Merlot/Nebbiolo – Gaja       68,00€ 
2513 – Barolo Ravera di Monforte 2013 – Principiano Ferdinando       75,00€ 
2146 – Barolo “Per Cristina” 2008 – Domenico Clerico                   140,00€ 
2149 – Barolo “Colonnello” 2014 – Aldo Conterno                    170,00€ 
2128 – Barbaresco 2015 – Gaja                      400,00€ 
 
 
 
 VENETO 
 
2550 – Valpolicella Ripasso “Saustò” 2016 – Monte dell’Ora        45,00€ 
2515 – Amarone Classico della Valpolicella “Stropa” 2009  – Monte dell’Ora                150,00€ 
2143 – Amarone Classico della Valpolicella “Stropa” 2004/2006/2008 – Monte dell’Ora               170,00€ 
 
 
 VALLE D’AOSTA  
 
2155 – Pinot Noir – Anselmet            46,00€ 
2158 – Fumin 2016 – Anselmet            48,00€ 
2156 – Semel Pater  2016 – Anselmet           80,00€ 
 
 
 
 
 
 



 
 
 FRIULI VENEZIA GIULIA 
  
 
2516 – Merlot 2014 – Le due Terre            55,00€ 
2132 – Miani Rosso 2013, Merlot/Cabernet Sauvignon – Miani                  120,00€ 
 
 
 ALTO ADIGE  
 
2517 – Pinot Nero – St. Michael Eppan           30,00€ 
2518 – Cabernet Sauvignon – Tiefenbrunner          35,00€   
 
 
 TOSCANA 
 
2520 – Dugalli, Morellino di Scansano – Poggio Trevalli         25,00€ 
2521 – Carmignano “Il Sasso”, Sangiovese/Cabernet Sauvignon – Piaggia       38,00€ 
2522 – Rosso di Montalcino 2015 – Le Ragnaie          38,00€ 
2523 – Chianti Classico Riserva 2016 – Castello di Monsanto        40,00€ 
2524 – Piaggia Carmignano Riserva 2015 – Piaggia          60,00€ 
2557 – Piaggia Carmignano Riserva 2013 – Piaggia          80,00€ 
2527 – Poggio de Colli, Cabernet Franc – Piaggia          78,00€ 
2526 – Brunello di Montalcino 2013 – Le Ragnaie          90,00€ 
2107 – Brunello di Montalcino “Pieve Santa Restituta” 2014 – Gaja       98,00€ 
2147 – Tignanello 2018 – Antinori                      120,00€ 
2529 – Brunello di Montalcino 2013 – Biondi Santi                    290,00€ 
 
 
 
 



 SICILIA 
 
 ETNA 
 
2530 – Piano dei Daini Etna Rosso – Tenute Bosco          28,00€ 
2531 – Etna Rosso, Nerello Mascalese – Tornatore          28,00€ 
2533 – Etna Rosso, Nerello Mascalese/Nerello Cappuccio – Benanti       29,00€ 
2532 – Pistus Etna Rosso, Nerello Mascalese – I custodi delle Vigne dell’Etna      29,00€ 
2536 – Nero di 6 Etna Rosso, Nerello Mascalese/Nerello Cappuccio – Palmento Costanzo    36,00€ 
2534 – Etna Rosso, Nerello Mascalese – Graci          33,00€ 
2535 – Nerello Cappuccio – Benanti            38,00€ 
2537 – Contrada Pietrarizzo Etna Rosso – Tornatore         45,00€ 
2538 – Contrada Trimarchisa Etna Rosso – Tornatore         50,00€ 
2539 – Contrada Arcuria 2015 – Graci           65,00€ 
2558 – Contrada Arcuria 2014 – Graci           80,00€ 
2564 – Rovittello 2014 – Benanti                      100,00€ 
 
 NOTO 
 
2544 – Rosso di Contrada, Nero d’Avola – Marabino         26,00€ 
  
 RAGUSA 
 
2545 – Frappato – Cos             30,00€ 
2546 – Cerasuolo di Vittoria – Cos            35,00€ 
 
 PALERMO 
 
2548 – Cabernet Sauvignon 2016 – Tasca d’Almerita         70,00€ 
2547 – Rosso del Conte 2013 – Tasca d’Almerita          80,00€ 
 
 



 
 
   
2559 – Riesling Auslese 2012 – Weingut R. Haart (Germania) 375 Cl          60,00€ 
2560 – Bukkuram Passito di Pantelleria, Zibibbo – Marco de Bartoli (Sicilia)       110,00€ 
2561 – Tokaji Aszú, 5 Puttonyos 2012 – Disznókö (Ungheria)         110,00€ 
2562 – Sauternes 2006 – Château D’Yquem (Francia) 375 Cl                     550,00€ 
2570 – Sauternes 2018 – Château D’Yquem (Francia)                      580,00€ 
 

 
 
  

 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

VINI DOLCI 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
             Una Carta dei vini creata “ad hoc” 
             per gli abbinamenti gastronomici 
             suggerendo un viaggio per il mondo 
             attraverso cantine e vitigni. 
             Abbiamo una notevole esperienza 
             nell’identificare le migliori produzioni 
             internazionali e regionali, ed infine, 
              ma non per ordine di importanza, 
             amiamo l’Etna. Un racconto 
             attraverso i vitigni autoctoni di questo 
             affascinante vulcano non può mancare 
             nella cantina di Amocù. 
 
 
 
 



 


