
IMPASTO INDIRETTO CON ACQUA DI MARE E BIGA A LUNGA LIEVITAZIONE. 
MIX DI FARINE CON GRANI ANTICHI : TIMILIA, PERCIASACCHI, KHORASAN

349 - Margherita stracciata : pomodoro San Marzanao D.O.P., stracciatella di burrata pugliese, 
pomodoro ciliegino confit, spuma di basilico, origano fresco NEW        € 17,00

350 - Margherita sbagliata : Mozzarella fior di latte, passata di pomodoro ciliegino confit, 
spuma di basilico, origano fresco                                € 16,00

351 - La Prima : Mozzarella fior di latte, burrata pugliese, pomodoro ciliegino confit, 
crudo di Parma D.O.P. stagionato 30 mesi € 20,00

352 - Sweet Summer : Mozzarella fior di latte, stracciatella di burrata pugliese, pomodoro 
ciliegino confit, spuma di basilico, prosciutto crudo di Parma D.O.P., stagionato 30 mesi              € 20,00

353 -Trevigiana : Mozzarella fior di latte, radicchio trevigiano trifolato, gorgonzola cremoso 
Sovrano D.O.P. , coppa stagionata di Parma € 20,00

354 - Pregiata : Pomodoro San Marzano D.O.P., burrata pugliese, pomodoro ciliegino confit,
spinacino saltato con olio all’aglio e peperoncino, culatello di Zibello D.O.P. € 24,00

355 - Sotto il Vesuvio : Mozzarella di bufala campana D.O.P. , datterino giallo, 
filetto di alice di Cetara, burrata pugliese, spuma di basilico                                                      € 20,00

356 - Rosso di Mazara : Mozzarella fior di latte, burrata pugliese, gambero rosso di 
Mazara marinato con succo di lime, menta e pepe rosa, zeste di lime NEW € 23,00

357 - Salmon Dry : Mozzarella fior di latte, stracciatella di burrata pugliese, alga wakame* con 
sesamo bianco e nero, salmone salmistrato, pepe nero € 22,00

359 - La Piemontese : Mozzarella fior di latte, tartare di filetto di Scottona con semi di 
sesamo bianco e brandy, perlage di tartufo nero, riccioli di burro aromatizzato con erba 
cipollina e capperi.                                € 22,00

360 - Bottarga : Mozzarella fior di latte, lardo di Patanegra, burrata pugliese, bottarga di tonno 
di Favignana, zeste di lime, prezzemolo       NEW € 22,00

361 - L’Emilia : Base pizza in crosta di Grana Padano, mortadella Favola, fragole,
aceto balsamico barricato di Modena I.G.P. € 21,00

362 - La Favola del Tartufo : Mozzarella fior di latte, stracciatella di burrata pugliese, 
crema di pecorino al tartufo nero, mortadella Favola, gocce di miele millefiori, granella di 
pistacchio di Bronte D.O.P.                                                                                            € 23,00

[ PIZZE GOURMET ]

N.B. I prodotti con (*) sono surgelati e utilizzati in mancanza di reperibilità del prodotto 
fresco. Il personale di sala è disponibile a dare le informazioni richieste



400 - Margherita, Biancaneve, Pizzaiola €   9,50

401 - Focaccia €   7,00

402 - Focaccia spettacolo € 12,00

403 - Pomodoro, prosciutto cotto, melanzane, uovo, Grana, basilico € 13,00

404 - Mozzarella, pomodoro datterino, zucchine fritte, ricotta salata, basilico, menta € 13,00

405 - Arrotolato con formaggio primo sale, poca mozzarella prosciutto cotto, cipollina, Grana € 14,00

406 - Mozzarella, Philadelphia, bresaola della Valtellina I.G.P, granella di pistacchio di Bronte D.O.P.   € 14,00

407 - Mozzarella, funghi porcini*, bresaola della Valtellina I.G.P, scaglie di Grana € 14,00

408 - Mozzarella, bresaola della Valtellina I.G.P. ,rucola, scaglie di Grana, succo di limone € 14,00

409 - Mozzarella, Grana, mortadella Favola, granella di pistacchio di Bronte D.O.P. € 14,00

410 - Pomodoro, formaggio primo sale, poca mozzarella, spinaci, segale, olive nere, mollica tostata    € 13,00

411 - Mozzarella, provola affumicata, patate a forno, gorgonzola, noci                      € 13,00

412 - Mozzarella, olive nere, pomodoro ciliegino secco, finocchietto, mollica tostata € 13,00

413 - Mozzarella, formaggio primo sale, cipollina, noci, miele millefiori € 13,00

414 - Mozzarella di bufala campana D.O.P, prosciutto crudo di Parma D.O.P., basilico € 14,00 

415 - Mozzarella, bresaola della Valtellina I.G.P., noci, menta, scaglie di Grana, riduzione di aceto 
balsamico di Modena I.G.P.  € 14,00

416 - Pomodoro, mozzarella, funghi porcini*, cipollina, salsiccia                              € 13,00

417 - Mozzarella, pomodoro datterino, provola affumicata, granella di pistacchio di Bronte D.O.P.       € 14,00

418 - Arrotolato con mozzarella, poco pomodoro, funghi freschi, pomodoro datterino, 
rucola, scaglie di Grana € 14,00

419 - Mozzarella, funghi misto bosco**, salame Sant’ Angelo di Brolo I.G.P. , 
funghi porcini*, funghi freschi, scaglie di Asiago, prezzemolo € 14,00

420 - Annodato con mozzarella, pomodoro datterino, olive nere, cipollina, poca rucola, speck € 14,00

421 - Mozzarella, pomodoro datterino, funghi porcini*, rucola, noci, scaglie di Auricchio € 13,00

422 - Mozzarella di bufala campana D.O.P, pomodoro datterino, mascarpone, 
culatello di Zibello D.O.P. € 15,00

423 - Mozzarella, sfilaccetti affumicati di equino, rucola, scaglie di Grana, olio all’aglio, 
succo di  limone, prezzemolo                                              € 13,00

424 - Base focaccia con mozzarella di bufala campana D.O.P, rucola, prosciutto crudo 
di Parma D.O.P. , scaglie di Grana € 13,00

N.B. I prodotti con (*) sono surgelati e utilizzati in mancanza di reperibilità del prodotto fresco. Il 
personale di sala è disponibile a dare le informazioni richieste

[ LE NOSTRE PIZZE ]


